


De Melkerij is een unieke eventlocatie in een gerenoveerd historisch
gebouw in Bavegem. Het voormalige watermolengebouw heeft een
industriéle look met behoud van authentieke elementen.

Vlotte bereikbaarheid
De Melkerij is bereikbaar op 10 minuten rijden van de afslag E40
Wetteren en op 15 minuten van de afslag E40 Erpe-Mere. Er zijn 6

parkeerplaatsen aan het gebouw zelf. Andere wagens kunnen parkeren
op de ruime privé parking op 1 minuut wandelen.
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Hef samen met uw team het glas op een succesvol 2025 met een verfrissend glas
bubbels. Geniet van een scala aan smakelijke lekkernijen met ons uitgebreide
assortiment van fingerfoods, hapjes en gerechten. Onze culinaire experts
hebben een selectie samengesteld die uw smaakpapillen zal verwennen en uw
genodigden zal verbazen.

Wenst u uw bedrijf extra in de kijker te zetten? Wij bieden de mogelijkheid om
een persoonlijke boodschap te projecteren, zodat uw merk blijft nazinderen in
het nieuwe jaar. Daarnaast beschikken we over een professioneel audiosysteem
voor een presentatie, speech en achtergrondmuziek.

Kies voor een exclusief nieuwjaarsdiner bij De Melkerij en laat alle stress van het
plannen van een evenement achterwege. Wij zorgen voor een vlekkeloze
organisatie, zodat u en uw team optimaal kunnen genieten van deze feestelijke
gelegenheid.

Aarzel niet om contact met ons op te nemen voor meer informatie, een
locatiebezoek of om een reservering te maken! Contact via
info@demelkerij.events of +32 477 65 50 41

Receptie Walking dinner
Keuze 2 fingerfood en 8 hapjes Fingerfood op tafel - 3 hapjes
Dranken inbegrepen tijdens de volledige receptie Keuze uit Fazant of Wilde zeebaars
€75 per persoon* Dessert

Dranken tijdens receptie en diner inbegrepen
€95 per persoon”*

*Prijzen zijn geldig vanaf 50 personen en exclusief 21% btw



Alleen het beste voor uw bedrijt

+32 477 65 50 41
@ arezina@demelkerij.events
O Meulestraat 38, 9520 Bavegem
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ONTDER ONZE CATERING

RECEPTIE
KEUZE 2 FINGERFOOD EN 8 HAPJES

Fingerfood
Seron serrano ham “Gran Reserva”
Creme Pimenton De La Vera
ltaliaanse ricotta dip
Crispy Salcis Pancetta - pecannoten & salie - crackers
Geroosterde cashewnoten
Rozemarijn - Piment D Espelette A.0.P. - maldon zout

Hapjes
Coquilles Saint Jacques
Bloemkool structuren - Ikura - preiolie
Hartige madeleine
Créme Roquefort AOP - vijg
Cannelloni Noordzeekrab & rund
Dragon - crostini - mustard cress
Gegrilde sashimi tonijn
Soya & wasabi - gebrande sesam - ghoa cress
Grijze garnalen
Rogge toast - zure room - bieslook
Wildkroketjes
Veenbessen - poeder wilde champignons
Makreel
Zeewierwafel - Zoetzuur rode ui - dille
Gerookte geitenkaas
Macaron - rode biet - framboos
Gravad Lax
Blini - mierikswortel - ikura
Everzwijn Kofte
Rozemarijn - kruiden dip

Dranken receptie en diner

Frisse Crémant de Limoux ‘Prima Perla’
Alcoholvrije Hibiscus & Earl Grey cocktail
Geselecteerde witte en rode wijn
Aroma water met kaneel, steranijs en cranberry
Plat Water & Bruisend Water
Coca-Cola Zero & Coca-Cola
Pils



ONTDER ONZE CATERING

WALKING DINNER

Fingerfood

Italiaanse ricotta dip
Crispy Salcis Pancetta - pecannoten & salie - crackers

Hapjes

Cannelloni Noordzeekrab & rund
Dragon - crostini - mustard cress
Gravad Lax
Blini - mierikswortel - ikura
Wildkroketjes
Veenbessen - poeder wilde champignons

Menu

Fazant a la brabangonne
Brussels witloof - koolgroenten - pommes fondantes - wildjus fine champagne
OF
Wilde zeebaars
Structuren bloemkool - beurre blanc - saffraan - Zeeuwse mossel - gerookte
viseitjes — peterselieolie

Amalfi citroen
Gebrande Italiaanse Meringue - zanddeeg - crumble gold chocolade - cassis

Dranken receptie en diner

Frisse Crémant de Limoux ‘Prima Perla’
Alcoholvrije Hibiscus & Earl Grey cocktail
Geselecteerde witte en rode wijn
Aroma water met kaneel, steranijs en cranberry
Plat Water & Bruisend Water
Coca-Cola Zero & Coca-Cola
Pils



